Biopasta di Fumagalli Paola

Vial Maggio, 8 - Vailate (Cr) - Italy
Tel.: 0039.0363.848820 - Fax: 0039.0363.341406
e-mail: info@biopasta.it - http://www.biopasta.it

BIOPASTA
di Paola Fumagalli

BIOPASTA STELLT AUSSCHLIERLICH
ITALIENISCHE BILOGISCHE NUDE LN
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Wer wir sind

BiopastgroduzierbiologischéNudelnhdchster
QualitdtunterdemNamerBIORIn Italien sowie
imAusland.

Wo wir sind

Frmensitaind ProduktionvonBIORastasindin
Vailate,eirkleinesDorfin derNahevonMailand.

Vailate

Scala1: 1.280.000

Unsere Mission

BIOPbiologisch@astavurdedankderLiebe und Fortschrittflr ein selbstbewusstegsundes
und Gourmeterfahrungon PaolaFumagalli  Leben.

geschafftdie biologischeNudeln hdchstes

Qualitatsniveausnbietenwollte. Tradition
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Destee oo Agncoottuere (Beologioa

Weitere Biop Produkte aus dem Biokorb

Spezialitaten Angelegenheiten neu zusammengestaltet
Als Erganzungdes Sortimentsfreut sich werden.Bei Interessewird lhnen Biopasta
Biopasta, lhnen die folgende Gourmet illustrierteKataloggerneunterwerfen.
Spezialititeanzubieten:

- Gourmet So3en (arrebbiata, bdogness, pestound

pamgang)

- Extranaives Ol ausToskana

- RoteundWeiReWeineausderToskana

- WeitereSpezialitateandDesserts

BIOPGESCHENKKORBEGiftbaslets

Biopastabietetaucheine weite Auswahlvon
Weihnachts und Osternkorbe, mit BIOP
Nudeln und anderen Delikatessen.
Geschenkkorbkénnenauchbei bestimmten

Kontakte
Rechtssiz: Via Martiri della Liberta' 41 I-  Internet Seite
26019vailate(CR) Mehrere Infos tiber Biopasta, BIOP Gourmet
Verwdtungssitz und Produktionssitzz Via 1°° BIONudeln und weitere Gourmetprodukte
Maggio81-26019 Vailate (CR) finden Sie bei unserer Internetseite
wwwbiopasta.it.

AusinternetkénnerSiedie BIOPBIONudeln
und unsereandereGourmetproduktedirekt
Rufen Sieunsmal an: kaufen.

: Beim SurfenwerdenSie auch Gelegenheit
Tel.(0039).0363.848820 haben,eine Vielzahl Tipps und Rezeptezu
Fax (0039).0363.341406 finden womit lhnen BIOPasta zur
E-mails: ausgezeichnete Vorbereitung aller BIOP
info@biopasta.it BIONudelrbeisteht.

Wie Sieunserreichen

Wir hoffen, Ihnen mit dieserkurzfassenden
\orstellungoehilfinggeweserusein,undSie

werdenjetzt unsereHrma und ihre Produkte

einbisscheessekennen.

Wir wirderunsjederzeifreuen Siepersonlich

kennenzulernemmlhnenall unsereProdukte

und ihre Eigenschaftenweiter im einzeln

darzustellen.
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Die Getreide des Gesund Sortimentes

Kamut®

Der Kamut®, Weizenauf Ag¥ptisch,ist ein
Urkorn mit uralter Herkunft, aus
Mesopotamierwo er rund um 4.000 a.C.
angebaut wurde. Der Kamut besitzt
aulerordentliche Eigenschaften: reich an
Aminosauren,
Spurenelementen,

itaminen,

Mineralstoffen und

Proteinen.Auf3erdem

besitzt sein Gluten
wenige Allergen im
Vergleich mit dem ] ]
Ublichen Weizen. Der Kamut ist bei
ellegenfreierund kalorienarmeiatenwohl
bekannt; wird auch bei Arthritis, Anamie,
blutendem Zahnfleisch und Geschwiir,
Hypoglykaml_e, Diabetes, Akne,
Hauptkrankheiten, Magenbeschwerden
empfohlen.

Dinkel

DerDinkel, einerderéltesterGetreidedasje
der Mensch angebaut hat. Die erste
Dinkelanbauestammenaus 9.000 v.C., aus
Palastine.Es war Grundmittelder Ernéhrung
unterGriecherundRomanengidernahmder
Dinkelanbauim Mittelalterimmer mehr ab,
ersetzt vom Weizen, einfacher und mehr
nutzbringend.  Seit einigen Jéhren, mit der
Wiederentdeckung der alten traditionellen
Gerichtengrreichteer wiederunsereTische.
Der Dinkel ist sehr
reich an Vitaminen
(besondersA, B, C
und E) und an
Mineralsalze
(hauptséachlich
Kalzium, Kalium,
) Magnesium und
Phosphor); beinhaltet viele Proteinen,
mehrfaclungesattigtettsure, welchedem
reguléren/erdauerbeihelfenphnelLeberund
Nierenzustresserviele die denWeizemicht
vertragenbelommenkeine Beschwerdéei
ProdukterausDinkel.
Mais
Der Maiswurdeschon4000Jahrevor Christi
Geburt in Mexiko angebaut.
Columbusbrachteihn nachder Entdecking
der NeuenWelt nachEuropa,wo es anfangs
komischerweiskein groResRuhmverdiente,
bis esim Laufendesachtzehntedahrhundert
derKultivierungderHirsenvolgezogemwurde.
Sowurdeer zumHauptnahrungsmittbeiden
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ar m s t e n
Bevolkerungsschichten.
Mais ist aus Natur
Glutenfrei, leicht
verdaulich,sehr geeignet
beim Abstillen und bei
Zoliakie. AuBerdem
verstarktder Mais Herz
und Blutkreislauf denn er
wirk as Beruhigungs-,
Lauterungs- und
Entgiftungsmittel.

Buchweizen

Der Buchweizen, urspringlich in kalten
Klimazonenwie Sibirien und Mandschurei
angebaut, wurdeim Laufendes Mittelalter
nachWesterreingefuihrtmandenktdankder
Turken, daherder italienischeNameGrano
Saracen(rurkischeieizen). In Italienwird
ermeistensm Nordenangebautin Valtellina
undSudtyrolDerBuchweizerst dasldealfur
eineausgewogert&nahrungreichan Eisen,
Mineralsalzen(vor allem

Magnesium) und an

Vitaminen (UberhauptB

und E). Er besitz

aulBerdenin gute Menge

die Kultivierung des
Reisesbereits3000Jahre

v. Chr. begann; seine

Proteinen ahneln sich
denendesFleischessehr

Der Buchweizen fordert

die BlutgefaRelastizitét: ) )
ein guter Freund des Herzens.Es wird bei
korperlichem Verfall empfohlen. Der
BuchweizeistarmanGluten.

Reis

Die Reislultur ist in Indien oderSidostasien
beheimatetwo die Reiskultivierung bereits
3000 Jahrev. Chr anfing,ist heuteder Reis
nochmmerGrundernahrug Asien.

Bei unswurdeer erst
seitetwal Jahrhundert
v.C. im_ Westen
%eschétztDl_e heutige
rnahrungswi ssenscha
ft zahltdenReis unter
~der wichtigsten
HauPtnahrungsmlttel: er ist reich an
KohlenhydrateEdelproteinemind essentielle
Aminosauré/itaminerundMineralsalzeSein
hoherStérleinhaltmachihn leichtverdaulich
und sphenktsqfortverfi]gbare]agzqhaltende
Enepgie(wielblichbeikomplecerenZuclern).
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Die Firma

Biopasta wurde von Pada Fumagdli mit dem Ziel gegrindet,
bidogische Nudeln hoher Quditdt zu herstellen und se
kundenarientiert auf den Markt zu bringen. Im Oktaber 2002
wurdeder Trademark BI OP beschafft und registriert

Biopasta verfigt Uber eine neue, hochst effiziente
Produktionsanlage, welche ausschliefdich der Herstellung
bidlogischer Nudeln gewidmet wird und ununterbrochen auch bis

24 SundenproTag lauft.

Biopastastellt téglich 8.000/10.000 Kg. BIOP Nudeln her.

Zertifizierungen

Biopasta hat die unten abgegebene
Zertifizierungen bekommen:

Das gewissenhafte Qualitétsmanagement
wird von der ZertifizierungUNI ENI 1ISO
9001 bescheinigtvon IQNet, CISQ and
Certiquality am 16 December 2003
bekommen.

Kontrolle & Zertifizierung okoligisch
erzeutger Produkte: EEC Regulation

2092/91den 11 NovembeR002 durch dasin
Bologna anséssige |ICEA bekommen,
italienisches Institut fir etische und Umwelt-
Zertifizierung.

Zertifizierung NOP (USDA National Organic
Program)den 27 October2003 durch ICEA
ICEA bekommen, italienisches Institut fur
etischaundUmweltZertifizierung.

Unsere Markte

Seit der Begrindung hat Biopasta mit dem
BlOPSortiment  bestimmte  Marktbereiche
erzet und erreicht, wie BIO Gourmetprodukte
und Cetering, in Italien sonieimAudand.
Biopasta ist auf allen wichtigsten
WEtBIOmessen anwesend: siesteltjéhrlichin
Parma, Bdogna, Rimini, Mailand, Nurnberg,

Pais, Sdzburg aus. Se igt auch im Ubersee
awesend, bel den Messen in New Yok, Sen
Franciscound Tokyo.
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DaGand
Satinet

Glutenfrei

BIOP Biologische Nudeln

Eigenschaften

Elastisch, dinn, natlirlich bunt, kostbar und duftig, die
BIOP Bionudeln verdanken lhre Einzigkeit der Liebe
und Hingabe, womit sieherstel It werden.

Herstellungsverfahren

BIOP bid ogische Nudeln werden durch ein ausmehreren
Phasen bestehendes Herstellungsprazess produzert. Von
der Selektion des Rohmaterials (nur der beste
Hartweizenmehl) bis zur traditionellen Vorbereitung
wobel aus purstem Wasser und Mehl den Telg geknetet
wird, durch Bronzenformen gezogen wird und dann
langsam, bei niedrigen Temperaturen abtrocknet. Die
Sorgfdt und die Liebe, mit denen dle Arbeitsphasen
Uberwacht werden, versichern den hervorragenden
Qualitétsstandard aller BIOP-Produkte.

Elegante Verpackung

Die Aufmerksamkeit und die Liebe auf den Produkt,
kommt bis am Ende des Herstellungsprozesses, wie man
von der Art der Verpackung erkennenwird: praktisch und
schlicht elegant.

Alle Infos wie Zutaten, Aufbewaehrung und Kochzeit
werden viersprachig auf die Etikette angegeben: in
itdienisch, englisch, deutsch, franzosisch. Néhrwerte
und Tipps zur Vorbereitung von Biopasta findet man
ebenfallsauf italienisch und englisch.

Hdhe Néhrwerte
Die untenabgegebene Tabelle zeig, wie reich an
Néhrwertedie BIOPbidogischeNudelnsind:

Nahrwerte
pro100g Pradukt (Hartwezen)

Proteinen: 11.50 gr. Kalorien:
Lypids: 1.00 gr. 340 Kcal /1420 K|
Kohlenhydrate: 71.00 gr.
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Die Formate
BIOP bietet |hnen hervorragende bid ogische Nudeln in verschiedenen Sortimenten und Formaten:

Das Tradition Sortiment Das Catering Sortiment 5kg - Gnocchetti aus Corn Flour

- Fuslli - | Ditdini - Gnocchetti Sardi aus

- Mezze Penne - | Ruslli Buckwheat Flour

- Cesarecce - LaGramigna - Gnocchetti Sardi aus Rice

- Gnocchetti Sardi - | Maccheroni Flour

- Trecce - Le Mezze Maniche Eigenschaften und Nahrwerte
- Maccheroni - Le Mezze Penne von Kamut®, Dinkdl, Mais,
Das Gourmet Sortiment - Le Fenne Buchweizen und Reis werden
- Linguine - Le Pipe Rigate im Paragraph Das gesund

- Linguine mit weilRen Spargeln - | Sedanini

- Linguine mit Seinpilzen - | Semi di Melone
Das Gesund Sortiment

- Gidi Lilien dreifarbig

Sortiment “Getreide fur die
Gesundheit” angegeben.

- Linguine Lilien dreifarbig - Mezze Renne aus Kamut®
- Mezze Penne aus St flour

Das Tradition Sortiment

Das Gourmet Sortiment D &G eandS atinet

Die Verpackung

Standard Ver packung

Das Tradition Sortiment, das Gourmet Sortiment
sowie das Gesund Sortiment sind ale in 500g
verflgbar.

Catering Ver packung
Die Nudeln vom Tradition-, Gourmet- und
Gesund-Sortiment, werden bei Anfragein 3 oder
5Kg. Packung geliefert.
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