
DieLeidenschaft
für diePasta

BIOPASTA
di Paola Fumagalli

Via I M aggio, 8 - Vai late (Cr ) - I taly
Tel .: 0 0 39.0 363.848820 - Fax: 0 0 39.0 363.34140 6
e-m ai l : i n fo@biopasta.i t - h t tp:/ / w w w .biopasta.i t

Biopasta di Fumagalli Paola 

BIOPASTA STELLT AUSSCHLIEßLICH
I TAL IE NI SCHE BI LOGI SCHE NUDE LN



Biopasta produziert biologische Nudeln höchster 
Qualität unter dem Namen BIOP, in Italien sowie 
im Ausland.

lapassioneper lapasta.
a passion for pasta.

W o w i r  si nd 
Firmensitz und Produktion von BIOPasta sind in 
Vailate,ein kleines Dorf in der Nähe von Mailand.

Unser e  M ission
BIOP biologische Pasta wurde dank der Liebe undFortschrittfür ein selbstbewusstesgesundes
und Gourmeterfahrung von Paola Fumagalli Leben.
geschafft, die biologische Nudeln höchstes 
Qualitätsniveaus anbieten wollte. Tradition
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Vailate
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Spezialitäten

BIOP GESCHENKKÖRBE Gift baskets

Angelegenheiten neu zusammengestaltet 
werden. Bei Interesse wird Ihnen Biopasta Als Ergänzung des Sortiments freut sich 
illustrierte Katalogs gerne  unterwerfen. Biopasta, Ihnen die folgende Gourmet 

Spezialitäten anzubieten:
- Gourmet Soßen (arrabbiata, bolognese, pesto und
parmigiana)
- Extra natives Öl aus Toskana
- Rote und Weiße Weine aus der Toskana
- Weitere Spezialitäten und Desserts

Biopasta bietet auch eine weite Auswahl von 
Weihnachts- und Osternkörbe,  mit BIOP 
Nudel n und anderen Del i katessen.
Geschenkkörbe können auch bei bestimmten 

Weitere  Biop Produkte aus dem Biokorb 

 Via Martiri della Liberta' 41 I- Internet SeiteRechtssitz:
26019 Vailate (CR) Mehrere Infos über  Biopasta, BIOP Gourmet 

BIONudeln und weitere GourmetprodukteVerwaltungssitz und Produktionssitz: Via I° 
fi nden Sie bei  unserer Internetsei te Maggio8I-26019Vailate(CR)
www.biopasta.it.
Aus Internet können Sie die  BIOP BIONudeln Wie Sie uns erreichen
und unsere andere Gourmetprodukte  direkt 
kaufen.

Rufen Sie uns mal an: Beim Surfen werden Sie auch Gelegenheit 
Tel. (0039).0363.848820 haben, eine Vielzahl Tipps und Rezepte zu 

f i nden womi t  I hnen BI OPasta zur  Fax(0039).0363.341406
ausgezeichnete Vorbereitung aller BIOP E-mails:
BIONudeln beisteht.info@biopasta.it

Wir hoffen, Ihnen mit dieser kurzfassenden
Vorstellung behilfing gewesen zu sein, und Sie 
werden jetzt unsere Firma und ihre Produkte
ein bisschen besser kennen.
Wir würden uns jederzeit freuen, Sie persönlich 
kennenzulernen, um Ihnen all unsere Produkte
und ihre Eigenschaften weiter im einzeln 
darzustellen.

K on tak te

W er   w i r  si nd 



Kamut®

Buchweizen

Dinkel

Reis

Mais

ä r m s t e n
Bevölkerungsschichten.Der Kamut®, Weizen auf Ägyptisch, ist ein 
Mai s i st  aus Natur  Urkorn mit uralter Herkunft, sogar aus 
Gl u t en f r ei ,  l ei ch t  Mesopotamien wo er rund um 4.000 a.C. 
verdaulich, sehr geeignet angebaut wurde. Der Kamut besi tzt 
beim Abstillen und bei außerordentliche Eigenschaften: reich an 
Zöl i ak i e.  AußerdemA m i n o s ä u r e n ,
verstärkt der Mais Herz Spurenel ementen,
und Blutkreislauf denn er V i t a m i n e n ,
wirk als Beruhigungs-,Mineralstoffen und 
L äu t e r u n gs -  u n d  Proteinen. Außerdem
Entgiftungsmittel.besitzt sein Gluten 

wenige Allergen im 
Vergleich mit dem Der Buchweizen, ursprünglich in kaltenübl ichen Weizen. Der Kamut ist bei  Klimazonen wie Sibirien und Mandschurei ellergenfreien und kalorienarmen Diäten wohl angebaut, wurde im Laufen des Mittelalter bekannt; wird auch bei Arthritis, Anämie, nach Western eingeführt, man denkt dank der blutendem Zahnfleisch und Geschwür, Türken, daher der italienische Name Grano Hypogl yk ämi e,  Di abet es,  Ak ne,  Saraceno (Türkischer Weizen). In Italien wird Hauptkrankhei ten, Magenbeschwerden er meistens im Norden angebaut: in Valtellinaempfohlen. und Südtyrol. Der Buchweizen ist das Ideal für 

eine ausgewogene Ernährung: reich an Eisen, 
Mineralsalzen (vor allem Der Dinkel, einer der ältesten Getreide, das je 
Magnesi um) und an der Mensch angebaut hat. Die erste 
Vitaminen (überhaupt B Dinkelanbaue stammen aus 9.000 v.C., aus 
und E) .  Er  besi t z Palästine. Es war Grundmittel der Ernährung 
außerdem in gute Menge unter Griechen und Romanen, leider nahm der 
die Kul ti vi erung des Dinkelanbau im Mittelalter immer mehr ab, 
Reises bereits 3000 Jahre ersetzt vom Weizen, einfacher und mehr 
v. Chr. begann; seine nutzbringend.  Seit einigen Jahren, mit der 
Proteinen ähneln sich Wiederentdeckung der alten traditionellen 
denen des Fleisches sehr.Gerichten, erreichte er wieder unsere Tische.
Der Buchweizen fördert Der Dinkel ist sehr 
die Blutgefäßelastizität: reich an Vitaminen
ein guter Freund des Herzens. Es wird bei (besonders A, B, C 
körperl i chem Verfal l  empfohlen. Der und E)  und an 
Buchweizen ist arm an Gluten.M i n e r a l s a l z e

( h au p t säc h l i c h
Kal zi um, Kal i um, Die Reiskultur ist in Indien oder Südostasien Magnesi um und beheimatet, wo die Reiskultivierung bereits Phosphor); beinhal tet viele Proteinen, 3000 Jahre v. Chr. anfing, ist heute der Reismehrfach ungesättigte Fettsäure , welche dem noch immer Grundernährug in Asien.regulären Verdauen beihelfen, ohne Leber und 

Bei uns wurde er erst Nieren zu stressen. Viele die den Weizen nicht 
seit etwa 1 Jahrhundert vertragen, bekommen keine Beschwerde bei 
v.C.  i m WestenProdukten aus Dinkel.
geschätzt. Die heutige 
Ernährungswissenscha

Der Mais wurde schon 4000 Jahre vor Christi ft zählt den Reis unter 
Ge b u r t  i n  M ex i k o  a n g e b a u t . der  wi ch t i gst en  
Columbus brachte ihn nach der Entdeckung Hauptnahrungsmi ttel : er ist reich an 
der Neuen Welt nach Europa, wo es anfangs Kohlenhydrate, Edelproteinen und essentielle 
komischerweise kein großes Ruhm verdiente, Aminosäure, Vitaminen und Mineralsalze. Sein 
bis es im Laufen des achtzehnten Jahrhundert hoher Stärkeinhalt macht ihn leicht verdaulich 
der Kultivierung der Hirsen vorgezogen wurde. und schenkt sofort verfügbare, langhaltende 
So wurde er zum Hauptnahrungsmittel bei den Energie (wie üblich bei komplexeren Zuckern).

Die Getreide des Gesund Sortimentes
Biopasta wurde von Paola Fumagalli mit dem Ziel gegründet,
biologische Nudeln höher Qualität zu herstellen und sie
kundenorientiert auf den Markt zu bringen. Im Oktober 2002
wurde der Trademark BIOP beschafft und registriert
Biopasta verfügt über eine neue, höchst effiziente
Produktionsanlage, welche ausschließlich der Herstellung
biologischer Nudeln gewidmet wird und ununterbrochen auch bis
24 Stunden pro Tag  läuft.
Biopasta stellt täglich 8.000/10.000 Kg. BIOP Nudeln her.

D ie Fi r m a

  Zer t i f i zi er ungen  
Biopasta hat die unten abgegebene 2092/91 den 11 November 2002 durch das in 
Zertifizierungenbekommen: Bologna ansässige  ICEA bekommen,

italienisches Institut für etische und Umwelt- Das gewissenhafte Qualitätsmanagement 
Zertifizierung.wird von der Zertifizierung UNI ENI ISO 

9001 bescheinigt von IQNet, CISQ and Zertifizierung NOP (USDA NationalOrganic
Certiqual i ty am 16 December 2003 Program) den  27 October 2003 durch ICEA 
bekommen. ICEA bekommen, italienisches Institut für 

etische und Umwelt- Zertifizierung. Kontrol le & Zerti fizierung ökol igisch
erzeutger Produkte: EEC Regulation

Seit der Begründung hat Biopasta mit dem Paris, Salzburg aus. Sie ist auch im Übersee
BIOPSortiment bestimmte Marktbereiche anwesend, bei den Messen  in  New York, San
erzielt und erreicht, wie BIO Gourmetprodukte FranciscoundTokyo.
und Catering, in Italien sowie im Ausland.

Biopasta ist auf allen wichtigsten
WeltBIOmessen anwesend: sie stellt jährlich in
Parma, Bologna, Rimini, Mailand, Nürnberg,

Unsere Märkte 
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Die Formate
BIOP bietet Ihnen hervorragende biologische Nudeln in verschiedenen Sortimenten und  Formaten:

Das Tradition Sortiment

Das Gourmet Sortiment Das Gesund Sortiment

Standard Verpackung
 Das Tradition Sortiment, das Gourmet Sortiment Die Nudeln vom Tradition-, Gourmet- und
sowie das Gesund Sortiment sind alle in 500g Gesund-Sortiment, werdenbei Anfragein3oder
verfügbar. 5 Kg. Packung geliefert.

Catering Verpackung

Die Verpackung 

Eigenschaften

Herstellungsverfahren

Elegante Verpackung

Höhe Nährwerte

Elastisch, dünn, natürlich bunt, kostbar und duftig, die
BIOP  Bionudeln verdanken Ihre Einzigkeit der Liebe
und Hingabe, womit sie herstellt werden.

BIOP biologische Nudeln werden durch ein aus mehreren
Phasen bestehendes Herstellungsprozess produziert. Von
der Selektion des Rohmaterials (nur der beste
Hartweizenmehl) bis zur traditionellen Vorbereitung
wobei aus purstem Wasser und Mehl den Teig geknetet
wird, durch Bronzenformen gezogen wird und dann
langsam, bei niedrigen Temperaturen abtrocknet. Die
Sorgfalt und die Liebe, mit denen alle Arbeitsphasen
überwacht werden, versichern den hervorragenden
Qualitätsstandard aller BIOP-Produkte.

Die Aufmerksamkeit und die Liebe auf den Produkt,
kommt bis am Ende des Herstellungsprozesses, wie man
von der Art der Verpackung erkennen wird: praktisch und
schlicht elegant.
Alle Infos wie Zutaten, Aufbewahrung und Kochzeit
werden viersprächig auf die Etikette angegeben: in
italienisch, englisch, deutsch, französisch. Nährwerte
und Tipps zur Vorbereitung von Biopasta findet man
ebenfalls auf  italienisch und englisch.

Die untenabgegebene Tabelle zeigt, wie reich an
Nährwerte die  BIOP biologische Nudeln sind:

BI OP Biologi sche Nudeln

Nährwerte
pro 100g Produkt (Hartweizen)

Proteinen: 11.50 gr.
Lypids: 1.00 gr.
Kohlenhydrate: 71.00 gr.

Kalor ien:
340 Kcal./1420 Kj

Das Tradition Sortiment Das Catering Sortiment 5kg

Das Gourmet Sortiment

Das Gesund Sortiment

- Gnocchetti aus Corn Flour
- Gnocchetti Sardi aus- Fusilli - I Ditalini
Buckwheat Flour- Mezze Penne - I Fusilli
- Gnocchetti Sardi aus Rice- Casarecce - La Gramigna
Flour- Gnocchetti Sardi - I Maccheroni
Eigenschaften und Nährwerte- Trecce - Le Mezze Maniche

- Maccheroni - Le Mezze Penne von Kamut®, Dinkel, Mais,
- Le Penne Buchweizen und Reis werden
- Le Pipe Rigate- Linguine im Paragraph Das gesund
- I Sedanini- Linguine mit weißen Spargeln Sortiment  “ Getreide für  die
- I Semi di Melone- Linguine mit Steinpilzen Gesundheit”  angegeben.

- Gigli Lilien  dreifärbig
- Linguine Lilien  dreifärbig - Mezze Penne aus Kamut®

- Mezze Penne aus Spelt flour

Das Gesund
Sortiment

Glutenfrei
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